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Laboratorio del Gusto
NEIKER-Tecnalia

Gran Hotel Lakua
7 de octubre de 2008
21:00h.

Entradas :10€
(Aforo limitado a 150 personas)
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W% Entradas: Dpto Marketing (NEIKER-Tecnalia) 5./
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| Laboratorio del Gusto
NEIKER-Tecnalia

LUGAR:

Gran Hotel Lakua

C/Tarragona

01010

Vitoria-Gasteiz

DIA: 7 de octubre de 2008
HORA: 21,00 horas
PROGRAMA

Presentacion de Slow Food y el trabajo en defensa de la biodiversidad, los
productos de calidad y los productores responsables.

Presentacion de Ponentes

1.-Intervencién de un Productor de patata y un experto en variedades alavesas
de Patata
Presentacion por parte del Jefe de Cocina del Restaurante La Cocina de
Plagaro de 4 variedades distintas de patata a degustar.

Intervencion del Dto. de analisis sensorial de la UPV y direccion de ficha de
cata.

2.-Intervencidon de Productor de sidra biolégica Alavesa
Presentacion por parte del Jefe de Cocina del Restaurante del Restaurante
Margolaria Viruteé de calabaza ecoldgica con espuma de patata.

Intervencion del Dto. de analisis sensorial de la UPV y direccion de ficha de
cata.

3.-Intervencion del Productor de carne de potro de la Montafia Alavesa.
Intervencion de Productor de vino biolégico de Rioja Alavesa

Presentacion por parte del Jefe de Cocina del Restaurante del Restaurante
Margolaria Potro con patata confitada y lasafia de verduras ecolo-
gicas.

4.-Preguntas de los asistentes
Intervencion y Cierre del Laboratorio a cargo de un representante de
NEIKER-Tecnalia.
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